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SISTEMI DI RISCALDAMENTO
COD. DESCRIZIONE

Fancoil a cassetta installato a controsoffitto
(dati a velocità media - T acqua estate 7-12 °C - T acqua inverno 45-40 °C) Portata aria 610 mc/h - Portata acqua: 670 l/h
Capacità raffreddamento sensibile/tot 2,8/3,9 kW - Capacità riscaldamento 4,6 kW

Impianto di condizionamento estivo/invernale a pannelli radianti a soffitto
Potenza termica riscaldamento: 90 W/m2

Potenza frigorifera sensibile raffrescamento: 87 W/m2

Collettore distribuzione pannelli radianti

Tubazioni di mandata e ritorno acqua fredda climatizzazione correnti in controsoffitto o a vista
- acciaio nero coibentato con elastomero

LEGENDA TUBAZIONI

Tubazioni di mandata e ritorno acqua calda climatizzazione correnti in controsoffitto o a vista
 - acciaio nero coibentato con lana di roccia

Tubazioni di mandata e ritorno acqua calda/fredda rete pannelli radianti correnti in controsoffitto
 - acciaio nero coibentato con elastomero

CIRCUITO IN LOCALE CLIMATIZZATI E
CAVEDI NON AFFACCIATI

SULL'ESTERNO NE' CONFINANTI
CON LOCALI NON RISCALDATI

 LOCALI NON RISCALDATI,
LOCALI TECNICI, IN ESTERNO

LEGENDA COIBENTAZIONI TUBAZIONI - LANA DI ROCCIA
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FINO A Ø 1"

       DA  Ø 1"1/4 A Ø1''1/2

DA  Ø 2" A Ø2"1/2

DA  Ø 3"  IN POI

DIAMETRO
ESTERNO DELLA

TUBAZIONE

Sp.20mm

Sp.20mm

Sp.30mm

Sp.40mm

Sp.50mm

Sp.60mm

Sp.20mm

Sp.30mm

Sp.30mm

CAVEDI CON UN LATO
AFFACCIATO

SULL'ESTERNO O CONFINANTI
CON

LOCALI NON RISCALDATI

Sp.20mm Sp.20mm Sp.30mm

PREVEDERE FINITURA ESTERNA IN PVC NELLE SEGUENTI SITUAZIONI:
- TUBAZIONI A VISTA ALL'INTERNO DI TUTTI I LOCALI
- TUBAZIONI ALL'INTERNO DI LOCALI TECNICI

Aerotermo a parete
(dati a velocità media - T acqua inverno 45-40 °C) Portata aria 965 mc/h
Capacità riscaldamento 5 kW

UTAx
Unità di trattamento dell'aria:
x:

- 1 - MENSA
- 2 - RETRI CUCINA MENSA
- 3 - CUCINA MENSA
- 4 - UFFICI+HALL
- 5 - CUCINA DEGUSTAZIONE
- 6 - DEGUSTAZIONE
- 7 - SPOGLIATOI ADDETTI STABILIMENTO PT
- 8 - SPOGLIATOI ADDETTI STABILIMENTO P1

vedi schema condizionamento

SBx

ELENCO APPARECCHIATURE
COD. DESCRIZIONE

Bollitore verticale in acciaio
x:
1 - Centro Direzionale, capacità 2000 litri
2 - Spogliatoi Stabilimento Produttivo, capacità 1000 litri

UI-PACS01

UE-PACS01

Unità interna a pompa di calore con condensazione ad aria ed inverter, per la produzione di acqua calda sanitaria.

vedi schema funzionale Centro Direzionale

Unità interna per produzione acqua calda sanitaria abbinato ad unità interna

vedi schema funzionale Centro Direzionale

UI-PACS01

UI-PACS02

UE-PACS02

Unità interna a pompa di calore con condensazione ad aria ed inverter, per la produzione di acqua calda sanitaria.

vedi schema funzionale Centro Direzionale

Unità interna per produzione acqua calda sanitaria abbinato ad unità interna

vedi schema funzionale Centro Direzionale

UI-PACS02

P-111
P-112
P-113

P-211
P-212

P-311
P-312
P-313

Batteria di post ad acqua a canale

vedi schema condizionamento

Elettropompe circuito riscaldamento Centro Direzionale

vedi schema condizionamento

Elettropompe circuito pannelli radianti Centro Direzionale

vedi schema condizionamento

Elettropompe circuito raffrescamento Centro Direzionale

vedi schema condizionamento

MODx
Modulo idronico di trattamento dell'aria
x:

- 1 portata aria 2000 m3/h
- 2 portata aria 1000 m3/h
- 3 portata aria 4000 m3/h

vedi schema condizionamento

EXTx
Elettroaspiratore centrifugo
x:

- 1 - CUCINA MENSA
- 2 - CUCINA DEGUSTAZIONE

vedi schema condizionamento
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